
Antipasti 
Couscous e zaalouk di melanzane con bocconcini di pollo* nuggets 
Couscous et zaalouk d'aubergines avec bouchées de poulet* nuggets 

Code di gamberone* in pane panko su insalatina di cavolo julienne e salsa tartara 
Queues de crevettes* panées au panko sur une salade de chou en julienne avec sauce tartare 

Insalata del Maghreb - con brunoise di pomodori, cipolla rossa e peperoni grill 
Salade du Maghreb - avec brunoise de tomates, oignon rouge et poivrons grillés 

Insalata mediterranea - uovo sodo, tonno, alici, insalata misticanza, peperoni arrosto, cetrioli, pomodorini e 
cipolle rosse 
Salade méditerranéenne - oeuf dur, thon, anchois, salade composée, poivrons rôtis, concombres,tomates 
cerises et oignons rouges 

Degustazione di formaggi con pera aromatizzata al miele e cannella - pecorino crosta nera, provolone piccante e 
insalatina greca con pera aromatizzata al miele e cannella 
Dégustation de fromage à la poire aromatisée au miel et à la cannelle - pecorino à croûte noire, provolone 
épicé et salade grecque à la poire parfumée au miel et à la cannelle 

Le nostre Pizze 
Marinara – pomodoro pelato, origano, aglio 
Marinara – tomate pelée, origan, ail 

Margherita – pomodoro pelato, mozzarella*, basilico 
Margherita – tomate pelée, mozzarella*, basilic 

Napoletana – pomodoro pelato, mozzarella*, capperi, olive, acciughe, basilico 
Napoletana – tomate pelée, mozzarella*, câpres, olives, anchois, basilic 

Diavola – pomodoro pelato, mozzarella*, salame piccante 
Diavola – tomates pelées, mozzarella*, salami épicé 

Capricciosa – pomodoro pelato, mozzarella*, prosciutto cotto, funghi champignon, olive, carciofi sott’olio 
Capricciosa – tomate pelée, mozzarella*, jambon cuit, champignons, olives, artichauts à l’huile 

Quattro formaggi – mozzarella*, gorgonzola, provola, emmenthal 
Quatre fromages – mozzarella*, gorgonzola, provola, emmenthal 

Marino - base bianca, mozzarella*, wurstel, patatine fritte* 
Marino - base blanche, mozzarella*, saucisse, frites* 

Calzone – mozzarella*, prosciutto cotto, ricotta, funghi champignon 
Calzone – mozzarella*, jambon cuit, ricotta, champignons 

Le Pizze Gourmet 
Polaris – salsa di pomodoro, mozzarella*, spianata romana, olive taggiasche e in uscita burratina pugliese*, 
scaglie di pecorino 
Polaris – tomato sauce, mozzarella*, roman flatbread, taggiasca olives, apulian burrata*, pecorino flakes on 
the outside 

Orion - base bianca, mozzarella*, in uscita mortadella, stracciatella di burrata*, pesto di pomodorini secchi, basilico 
Orion - white base, mozzarella*, mortadella on the outside, burrata stracciatella*, dried tomato pesto, basil 

La Suprema - base bianca, mozzarella*, pomodorini gialli e rossi, scaglie di pecorino, pesto* di basilico, basilico 
La Suprema - white base, mozzarella*, red and yellow cherry tomatoes, pecorino flakes and basil pesto*, basil 

Pizza maghreb – salsa di pomodoro, mozzarella*, in uscita calamari a rondelle, gamberetti, tonno, basilico e 
scaglie di pecorino 
Pizza maghreb –tomates, mozzarella*, tranches de calamars, crevettes, thon, basilic et flocons de fromage 
pecorino 

Mediterranea spizia – pomodoro pelato, mozzarella*, in uscita tonno sott’olio, peperoncino fresco e basilico 
Mediterranea spizia – tomate pelée, mozzarella*, thon à l'huile, piment frais et basilic 

Royale BBQ – base bianca con salsa BBQ, arricchita in uscita da cipolla caramellata e macinato di manzo* speziato 
Royale BBQ – base blanche avec sauce BBQ, garnie d’oignons caramélisés et de bœuf* haché épicé 

Zahra de poulet – base bianca alla panna, funghi trifolati e bocconcini di pollo* marinati alle spezie 
Zahra de poulet – base blanche à la crème, avec champignons sautés et morceaux de poulet* 
marinés aux épices 
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I Piatti della Tradizione 
Tajine di manzo* con prugne e mandorle 
Tajine de bœuf* aux prunes et aux amandes 

Couscous royal di pollo*, merguez*, agnello*, verdure e ceci 
Couscous royal, poulet*, merguez*, agneau*, légumes et pois chiches 

Tajine di agnello*, mele, uvetta con couscous 
Tajine d'agneau*, pommes, raisins secs avec couscous 
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Primi piatti 
Spaghettone con crema di pomodoro datterino al forno e burratina* 
Spaghettone à la crème de tomates datterino rôties et burratina* 

Linguine ai frutti di mare, gamberi*, vongole*, cozze*, calamari* 
Linguine aux fruits de mer, crevettes*, palourdes*, moules*, calamars* 

Seffa di pollo*, vermicelli finissimi cotti al vapore con pollo speziato, cipolla caramellata, mandorle 
tostate al profumo di cannella 
Poulet* seffa, nouilles vermicelles cuites à la vapeur avec poulet épicé, oignon caramélisé 
et amandes grillées parfumées à la cannelle 
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Il Pesce 
Frittura* mista di mare e verdure pastellate 
Friture* fruits de mer mélangés et légumes en beignet 

Orata* alla chermoula con verdure grigliate e salsa harissa 
Daurade* à la chermoula, légumes grillés et sauce harissa 
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La Carne 
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Entrecôte di Angus*, marinata, cotta alla griglia, con patate al forno e verdure grigliate 
Entrecôte de bœuf Angus*, marinée, grillée, avec pommes de terre au four et légumes grillés 

Cordon blue di pollo* ripieno di formaggio in doppia panatura di pane panko con rucola e pomodorini 
Cordon bleu de poulet* garniture au fromage doublement panée avec roquette et tomates cerises 
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Burger House 
GNV Gourmet - burger di Angus*, bun*, scamorza affumicata, pomodoro ramato al forno, cipolla rossa caramellata, 
insalatina, salsa BBQ, patate fresche al forno 
GNV Gourmet - burger Angus*, pain*, fromage scamorza fumé, tomate en grappe au four, oignon rouge 
caramélisé, salade, sauce BBQ, pommes de terre fraîches au four 

GNV Veggie - pagnottella rustica integrale*, brie, melanzane alla griglia, pomodorini secchi sott’olio, 
pesto*, patate fresche al forno 
GNV Veggie - pain complet rustique*, brie, aubergines grillées, tomates séchées à l'huile, pesto*, pommes de 
terre fraîches au four 
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*Gentili Ospiti, vi segnaliamo che i prodotti evidenziati con un asterisco (*) possono essere surgelati all’origine 
*Chers Hôtes, les produits signalés par un astérisque (*) peuvent être surgelés à l’origine. 


